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la quéte de I'entreprise a impact positif
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» Holacracy : gouvernance partagée
- Actionnariat “famitial®

= Analyses pesticides
{VL « Haute exigence qualité
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« Horaires individualisés . Heduf*!.mn du plastigue
+ Aceompagnement & emplovabilité » Conditions de transport
» Management doux
«Créche d i =

Creche dentreprize i ; q::jﬂ..

apile

&

Achats responsables

+ Plus de 35% labellisés commerce
équitahle

« Partenarials de long terme

Ancrage local

« Filibre régionale plantes aromatigques
» Developpement des visites



L PROJET VOILIER
ARCADIE

projets 2[]2& Construction d’un voilier-cargo

pour notre ligne maritime principale

- 3 3 d’approvisionnement Madagascar-France
NOUVEAUX BATIMENTS (aumoins 25% de nos volumes).
Agrandissement de nos batiments actuels et construction

d'un batiment supplémentaire.

Nous améliorerons encore la performance environnementale

(matériaux, efficacité énergétique, prise en compte de la
biodiversité) etle hien-étre des salariés.
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Renforcer les liens locaux

Consolider notre ancrage local en
développant fortement les ventes et

les partenariats dans notre région,
'Occitanie.

T DANS 10 ANS 7

Productions 100%

équitables et productions

[T “Relocaliser” au maximum
les productions de plantes aromatiques
et médicinales bio, avec la totalité de
nos matiéres premieres provenant de
partenariats de commerce equitable.

Une entreprise pleinement
CitDyEﬂﬂE Metire en place un
cercle des parties prenantes incluant
nos clients et partenaires et participant
pleinement aux debats sur les

choix d'Arcadie. Passer en statut de
coopérative,

Transmettre pour
démul ti]J“E‘I" Consacrer un
temps Important a transmettre
notre expérience et nos valeurs
en accompagnant des porteurs de

projets et en participant activement a
différents réseaux.

Un impact environnemental

|8J8JS3184E Parvenir 4 un impact
environnemental positif en ameliorant
nos processus et autres choix
techniques. Mettre en place a travers
nos approvisionnements Line
agriculture qui régeénere les sols et

les ecosystemes.



Cueillette de feuille de vigne en Occitanie Récolte des fleurs de safran en Iran






Dernier tri du curcuma aprés séchage a Madagascar
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Récolte du tilleul dans la Dréme



Nos bureaux et notre usine a Méjannes-les-Ales




Atelier de conditionnement
des tisanes L'Herbier




Ligne de conditionnement
des épices Cook




Lundi au vendredi :
9h~12h30/13h30~17h
sauf vendredi 16h




Nos terres a St Etienne de I'Olm

18 hectares ; 4 ha cultivés Expérimentations agro-écologiques

Actions pour la biodiversite




NOTRE VISION DE LALIMENTATION

Bio ET locale De saison Commerce equitable Moins de sucre

Produits frais} Produits bruts Moins de viande

Santé humaine Santé de l'environnement Economie locale

Les épices/aromates peuvent accompagner I'évolution de nos habitudes alimentaires



